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จดหมายขาวรายงานความเคล่ือนไหวดานความปลอดภัยอาหารในประเทศญี่ปุน มีทั้งภาษาไทยและภาษาญี่ปุน 

 

  เร่ืองเดนประจําสัปดาหนี้ 
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม 100% 

วันที่เริ่ม สินคาอาหารที่เปนเปาหมาย 
รายการ
ตรวจสอบ 

สาเหตุที่เปลี่ยนเปน 
การตรวจสอบแบบเขม 100% 

จดหมายขาว/ถาม-ตอบที่

มีรายละเอียดเพิ่มเติม 

28 ส.ค. สินคาอาหารทะเลจากประเทศ
เวียดนาม (สินคาที่ผลิตหรือ
สงออกโดยผูประกอบการท่ี
กําหนดไวเฉพาะ, สินคาที่
บริโภคโดยไมปรุงสุกหรือ

สินคาที่ไมสามารถยืนยันไดวามี
การจําหนายโดยผานการปรุงสุก

อยางเพียงพอแลวหรือไม) 

เช้ือ Shigella 
(Shigella sonnei)

เน่ืองจากที่ประเทศญี่ปุน ไดเกิดกรณีอาหาร
เปนพิษเน่ืองจากเช้ือ Shigella ขึ้นในผูปวย
หลายราย และพบวาเกิดเน่ืองมาจากการ
บริโภคปลาหมึกแชแข็งที่ผูประกอบการ
เดียวกันจากประเทศเวียดนามเปนผูสงออก 

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/kensa/dl/03-080828b.pdf 

No.113/ถาม-ตอบที่ 175 

29 ส.ค. สินคาแปรรูปถ่ัวอัลมอนดจาก
ประเทศอิตาลี  

(สินคาที่มีถั่วอัลมอนด 
เปนวัตถุดิบหลัก) 

Aflatoxin 
 

จากการตรวจสอบแบบอิสระของผูนําเขา พบ 
Aflatoxin ในช็อกโกแลตถั่วอัลมอนดจาก
ประเทศอิตาลี 
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/kensa/dl/03-080829a.pdf 

No.013/ถาม-ตอบที่ 26, 
No.018/ถาม-ตอบที่ 40 

 
2. รายการที่เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบแบบ Monitoring ลาสุด 

วันที่เริ่ม สินคาอาหารท่ีเปนเปาหมาย 
รายการ
ตรวจสอบ 

สาเหตุที่เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบ จดหมายขาว/ถาม-ตอบที่

มีรายละเอียดเพิ่มเติม 

28 ส.ค. สินคาอาหารทะเลจากประเทศ
เวียดนาม (สินคาที่จะบริโภคโดย
ไมปรุงสุก ยกเวนสินคาที่ผาน
การปรุงสุกอยางเพียงพอแลว) 

เช้ือ Shigella 
(Shigella sonnei)

อางอิงคําอธิบายของการตรวจสอบแบบเขม 
100% ณ วันที่ 28 สิงหาคม 2551  
(เพ่ือควบคุมสินคานอกเหนือจากที่มาจาก
ผูประกอบการท่ีกําหนดไวเฉพาะ) 
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/monitoring/dl/02-080828a.pdf 

No.113/ถาม-ตอบที่ 175 
 
 

29 ส.ค. สินคาแปรรูปถ่ัวอัลมอนด
นอกเหนือจากที่ผลิตจากประเทศ

สหรัฐอเมริกาและอิตาลี 

Aflatoxin 
 

อางอิงคําอธิบายของการตรวจสอบแบบเขม 
100% ณ วันที่ 29 สิงหาคม 2551 (เพ่ือควบคุม
สินคาแปรรูปถ่ัวอัลมอนดนอกเหนือจากที่
ผลิตจากประเทศสหรัฐอเมริกาและอิตาลี) 
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/monitoring/dl/02-080829a.pdf 

No.013/ถาม-ตอบที่ 26, 
No.018/ถาม-ตอบที่ 40 
 
 

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/kensa/dl/03-080828b.pdf
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/kensa/dl/03-080829a.pdf
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/monitoring/dl/02-080828a.pdf
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/monitoring/dl/02-080829a.pdf
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2. รายการที่เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบแบบ Monitoring ลาสุด (ตอ) 
 

วันที่เริ่ม สินคาอาหารท่ีเปนเปาหมาย 
รายการ
ตรวจสอบ 

สาเหตุที่เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบ 
จดหมายขาว/ถาม-ตอบที่
มีรายละเอียดเพิ่มเติม 

3 ก.ย. ผลแบล็คเคอรแรนท  
(Black Currant) 

จากประเทศฝรั่งเศส 

สารเคมีทาง
การเกษตร
ตกคาง (รวม 
Flusilazole) 

จากการตรวจสอบแบบ Monitoring  พบ  
Flusilazole ปริมาณ 0.02 ppm 

ในผลแบล็คเคอรแรนท (Black Currant) แชแข็ง
จากประเทศฝรั่งเศส (คามาตรฐาน 0.01 ppm) 

- 

ในกรณีที่จะเพิ่มความถ่ีในการตรวจสอบแบบ Monitoring ความถี่ในการตรวจสอบจะเพิ่มขึ้นเปน 30% และสินคาอาหารท่ีเปนเปาหมายน้ันจะหมายรวมถึง
สินคาแปรรูปขั้นตนดวย 

 
3. ประกาศเก่ียวกับการตรวจสอบแบบ Monitoring ของเช้ือ Shigella ในขาวโพดออนจากประเทศไทย 
 ต้ังแตเดือนตุลาคม 2550 เปนตนมาขาวโพดออนแบบไมปรุงสุกจากประเทศไทยถูกเพ่ิมความเขมงวดในการตรวจสอบแบบ 
Monitoring ของเช้ือ Shigella และ 30% ของการแจงนําเขาไดเปนเปาหมายของการตรวจสอบดังกลาว จากผลงานที่ผานมาจนถึงตอนน้ี
น้ัน ไดมีการยกเวนสินคาบางสวน และเปล่ียนกลับมาสูการตรวจสอบแบบ Monitoring ปกติต้ังแตวันที่ 29 สิงหาคม 2551 เปนตนไป
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/hassyutu/dl/437.pdf 
 
4. ประกาศผลการควบคุมและใหคําช้ีแนะเก่ียวกับสินคาอาหารนําเขาป 2550 และสถิติการควบคุมสินคาอาหารนําเขา 
 ไดรับการนําเสนอวารายการฝาฝนมีจํานวนทั้งสิ้น 1,150 รายการจากจํานวนรายการตรวจสอบประมาณ 200,000 รายการ 
สําหรับรายละเอียด จะขออธิบายในฉบับตอไป http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/dl/tp0130-1al01.pdf 

 

  ถาม-ตอบเร่ืองความปลอดตอบเร่ืองความปลอดภัยดานอาหาร  ภัยดานอาหาร    ถาม-
  

ถาม 175. เช้ือ Shigella (Shigella sonnei) เปนเช้ือโรคประเภทใด 
ตอบ 175. เช้ือ Shigella เปนจุลินทรียที่พบไดในลําไสของคนและลิง โดยการติดเช้ือเกิดจากการรับประทานอาหารและนํ้าที่มีการ
ปนเปอนของเช้ือน้ี อาการปวยหลัก ไดแก ทองเสีย มีไข ผูคนพบเช้ือโรคน้ีคือ นายคิโยชิ ชิกะ ชาวญี่ปุน โดยเขาไดคนพบเช้ือโรคน้ี
ในชวงศตวรรษท่ี 19 สําหรับที่ OMIC สาขากรุงเทพฯ สามารถทําการวิเคราะหเช้ือ Shigella ได 
http://www.city.kobe.jp/cityoffice/18/menu03/h/hoken/hpvtec/kg57_1.html  
http://microbewiki.kenyon.edu/index.php?title=Shigella_sonnei&printable=yes 

 
 
 

ผูจัดทํา: บริษัท รับตรวจสินคาโพนทะเล จํากัด สาขากรุงเทพ  http://www.omicbangkok.com/eng/home.html 
ติดตอสอบถาม:  (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญี่ปุน) ohazama@omicnet.com 
จดหมายขาวฉบับที่ไดออกไปแลว : (ภาษาไทย) http://www.omicbangkok.com/eng/NewsletterTH.htm 
          (ภาษาญี่ปุน) http://www.omicbangkok.com/eng/NewsletterJPN.htm 
เว็บไซตเก่ียวกับความปลอดภัยดานอาหาร: (ภาษาญี่ปุน) http://www.omicfoodsafety.com/ 
    (ภาษาอังกฤษ) http://www.omicfoodsafety.com/html_eng/ 
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