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OMIC Food Safety Newsletter No. 568 Nov 25, 2022 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่ น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่ น) 
 
1. รายการเพ่ิมเติมในการตรวจสอบแบบเขม้ 100%                                                                            (ตน้เดือนถึงกลางเดือนพฤศจิกายน 2565) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

8 พ.ย. 
16 พ.ย. 

ใบมะกรูดจากประเทศเวียดนาม Propiconazole 
Paclobutrazol 

เพ่ิมความถ่ี 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001010160.pdf 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001013072.pdf 
ค่ามาตรฐาน Propiconazole: 0.01 mg/kg-ppm 
ค่ามาตรฐาน Paclobutrazol: 0.01 mg/kg-ppm 

11 พ.ย. 
อาหารท่ีมีส่วนผสมของอลัมอนด ์

ถัว่พิสตาชิโอ หรือ 
เฮเซลนทัจากประเทศอิตาลี 

Total Aflatoxin เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001011718.pdf 
ค่ามาตรฐาน: 10 µg/kg – ppb 

11 พ.ย. 
อาหารท่ีมีส่วนผสมของเมลด็งา หรือ  

ถัว่ลิสงจากประเทศเวียดนาม 
Total Aflatoxin เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001011718.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 10 µg/kg – ppb 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 
 
2. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถ่ีกรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 
100%: ความถ่ีในการตรวจสอบ 30%)                                                                        (กลางเดือนพฤศจิกายน 2565) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตุและเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

11 พ.ย. กลว้ยจากประเทศไทย Imidacloprid เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001011726.pdf 
ค่ามาตรฐาน: 0.04 mg/kg-ppm 

16 พ.ย. สตรอวเ์บอร์ร่ีจากประเทศเนเธอร์แลนด ์ Bupirimate เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001013449.pdf 
ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

16 พ.ย. ใบมะกรูดจากประเทศเวียดนาม Profenofos เพ่ิมความถ่ี https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001013449.pdf 
ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                                                  (ตน้เดือนพฤศจิกายน 2565) 

วนัที่ ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

10 พ.ย. เบลเยี่ยม 
ตรวจพบส่ิงมีชีวิตดดัแปลงพนัธุกรรม (GMO) 

ท่ีไม่ผา่นการอนุมติัในมะละกอเขียว 
information notification for 

follow-up 
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 เร่ืองควำมเส่ียงในระยะยำวของกรดอรูีซิกต่อผู้บริโภค กรณีน ำน ้ำมันเรพซีดบริสุทธิ์มำใช้แทนน ำ้มันดอกทำนตะวันในอำหำร  

(ข้อมลูจำกส ำนักงำนมำตรฐำนอำหำรแห่งสหรำชอำณำจักร FSA: Food Standards Agency)  

เมลด็พืชน ้ามนัเรพซีดเป็นพืชน ้ามนัท่ีส าคญั และน ้ามนัท่ีผลิตไดถู้กน ามาใชป้ระกอบอาหารและผลิตอาหารอยา่งแพร่หลาย 

ในเมลด็เรพซีดร่วมถึงพืชตระกูล Brassicaceae (ผกัตระกูลกะหล ่า) พนัธ์ุอื่นๆ มีส่วนประกอบของกรดอีรูซิกซ่ึงเป็นกรดไขมนัชนิดหน่ึง 

การบริโภคกรดอีรูซิกในปริมาณมากสัมพนัธ์กบัผลเสียต่อหวัใจในสัตวบ์างชนิด พนัธ์ุของเมลด็พืชน ้ามนัเรพซีดท่ีใชใ้นเชิงพาณิชย ์

ไดรั้บการปรับปรุงพนัธ์ุเพื่อให้มีปริมาณกรดอีรูซิกต ่าลง 

และมีการก าหนดค่ามาตรฐานสูงสุดส าหรับปริมาณกรดอีรูซิกในน ้ามนัรวมทั้งน ้ามนัเรพซีด 

ผลการทบทวนล่าสุดโดยหน่วยงานดา้นความปลอดภยัอาหารแห่งสหภาพยโุรป (EFSA) มีการก าหนดปริมาณการบริโภคท่ียอมรับไดต้่อวนั 

(TDI) ไวท่ี้ 7 mg/kg น ้าหนกัตวั/วนั การหยดุชะงกัของห่วงโซ่อุปทานอนัเน่ืองมาจากสถานการณ์ในยเูครน 

ท าให้เร่ิมเห็นความจ าเป็นของการแทนท่ีน ้ามนัดอกทานตะวนัทั้งหมดหรือบางส่วนท่ีใชใ้นอาหารและการผลิตอาหารดว้ยน ้ามนัเรพซีด 

และมีความเป็นไปไดท่ี้ผูบ้ริโภคจะสัมผสักบักรดอีรูซิกมากขึ้น 

         

*ดูรายละเอียดไดจ้าก link น้ี  
https://www.food.gov.uk/research/research-projects/rapid-risk-assessment-what-is-the-long-term-risk-of-erucic-acid-to-uk-consumers-if-sunflower-oil-in-food-is-substituted-with 

 

*จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 569 จะออกในวนัท่ี 9 ธ.ค. 2565 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ตวัแทนสาขากรุงเทพฯ) coor.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/download/2 
            (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://omicbangkok.com/en/download/2 

https://www.food.gov.uk/research/research-projects/rapid-risk-assessment-what-is-the-long-term-risk-of-erucic-acid-to-uk-consumers-if-sunflower-oil-in-food-is-substituted-with
http://omicbangkok.com/
file:///C:/Users/mfujimura/AppData/Local/Microsoft/Windows/INetCache/Content.Outlook/BWJUO1NJ/coor.th@omicnet.com
http://omicbangkok.com/th/download/2
http://omicbangkok.com/en/download/2
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เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://www.omicfoodsafety.com/    

http://www.omicfoodsafety.com/

