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OMIC Food Safety Newsletter No. 528 April 23, 2021 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่ น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่ น) 
 
1. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถ่ีในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถ่ีกรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้

100%: ความถ่ีในการตรวจสอบ 30%)                                            (ตน้เดือนเมษายน 2564) 
 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตแุละเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

5 เม.ย. น ้าแอปเป้ิลจากประเทศออสเตรเลีย Patulin เพ่ิมความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.050 mg/kg-ppm 

5 เม.ย. ขา้วเจา้จากประเทศสเปน 
Deltamethrin and 

Tralomethrin 
เพ่ิมความถี่ 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

5 เม.ย. กุยช่ายจากประเทศจีน Procymidone เพ่ิมความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

9 เม.ย. อะโวคาโดจากประเทศเม็กซิโก Bifenthrin ลดความถี่ 
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000766439.pdf 

ค่ามาตรฐาน: 0.01 mg/kg-ppm 

 
2. การฝ่าฝืนการน าเขา้ของสินคา้ไทย                                                                                                       (ตน้เดือนถึงกลางเดือนเมษายน 2564) 

วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

2 เม.ย. อาหารทะเลสดแช่แขง็ส าหรับบริโภคดิบ: ปลาหมึก Coliform Positive Negative ตรวจสอบแบบอิสระ 

12 เม.ย. 
ผลิตภณัฑเ์น้ือสัตวบ์ริโภคปรุงสุก (บรรจุห่อหลงัปรุงสุก) 

(ลูกช้ินไก่ปรุงรส ผสมกระดกูอ่อน) 
Salmonella spp. Positive Negative ตรวจสอบแบบอิสระ 

 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                                                (ปลายเดือนมีนาคม 2564) 

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

31 มี.ค. เยอรมนี การน าเขา้แคบหมู (หนงัหมูทอดดว้ยน ้ ามนั) โดยผิดกฎหมาย Border rejection 

 

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000765432.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000766439.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/000766439.pdf


หนา้ 2 จาก 2 

 เร่ิมบังคับใช้กฎหมำยสุขอนำมัยอำหำรฉบับแก้ไข 

         เน้ือหาของกฎหมายสุขอนามยัอาหารฉบบัแกไ้ขซ่ึงประกาศโดยกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการเมื่อเดือนมิถุนายน 2561 จะมีผลบงัคบัใชต้ั้งแต่

วนัท่ี 1 มิถุนายน 2564 โดยมีเน้ือหาบงัคบัใชห้ลกัดงัน้ี 

• ตามหลกัการให้จดัท าระบบ “การจดัการสุขอนามยัท่ีสอดคลอ้งกบั HACCP” ส าหรับผูป้ระกอบการทุกราย 

โดยหลกัทั่วไปผูป้ระกอบการธุรกิจอาหารทุกรายจะตอ้งมี “การจดัการสุขอนามัยท่ีสอดคลอ้งกับ HACCP” ดังนั้นผูป้ระกอบการแต่ละรายจึงตอ้ง

ด าเนินการจดัการสุขอนามยัให้สอดคลอ้งกบัขนาดและประเภทธุรกิจ โดยเลือก “การจดัการสุขอนามยัตาม HACCP” หรือ “การจดัการสุขอนามยัท่ีรวม

เอาแนวคิดของ HACCP” อย่างใดอย่างหน่ึง พร้อมกันนั้นยงัจ าเป็นตอ้งจดัท า “แผนการจดัการสุขอนามยั” เพ่ือการจดัการสุขอนามัยทั่วไปและการ

จดัการสุขอนามยัโดย HACCP 

• จดัตั้ง “ระบบยื่นขอประกอบธุรกิจ” และทบทวน “ระบบใบอนุญาตประกอบธุรกิจ” 

ผูป้ระกอบธุรกิจท่ีด าเนินธุรกิจซ่ึงไม่เขา้ข่าย “ธุรกิจท่ีได้รับอนุญาต” และ “ธุรกิจท่ีไม่ตอ้งยื่นขอประกอบธุรกิจ” จะตอ้ง “ยื่นขอประกอบธุรกิจ” ต่อ

หน่วยงานอนามยัในเขตพ้ืนท่ี โดยยกเวน้ผูป้ระกอบธุรกิจบางส่วนท่ีไม่เขา้ข่ายตอ้งย่ืนขอประกอบธุรกิจ 

• ก าหนดให้ตอ้งรายงาน “ขอ้มูลเรียกคืน” ผลิตภณัฑอ์าหารต่อหน่วยงานรัฐ  

ตามกฎหมายสุขอนามยัอาหารฉบบัแกไ้ขและกฎหมายฉลากอาหารฉบบัแกไ้ข เมื่อมีการเรียกคืนผลิตภณัฑ์อาหารจ าเป็นตอ้งแจง้ให้หน่วยงานรัฐทราบ 

ขอ้มูลท่ีไดรั้บแจง้จะถูกน าไปรวบรวมไวด้ว้ยกนัในระบบและเผยแพร่ต่อสาธารณชน 

กระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการ: https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/0000197196.html 

 

*จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 529 จะออกในวนัท่ี 14 พ.ค. 2564 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ภาษาไทย) kongsak@omicnet.com  (ภาษาญ่ีปุ่ น) lab.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/downloads 
            (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://omicbangkok.com/en/downloads 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://www.omicfoodsafety.com/    
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