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OMIC Food Safety Newsletter No. 578 Apr 21, 2023 
จดหมายข่าวรายงานความเคล่ือนไหวดา้นความปลอดภยัอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น มีทั้งภาษาไทยและภาษาญ่ีปุ่ น 

 
 เร่ืองเด่นประจ ำสัปดำห์   (ขอ้มูลข่าวสารจากกระทรวงสาธารณสุขแรงงานและสวสัดิการแห่งประเทศญ่ีปุ่ น) 
 
1. รายการตรวจสอบแบบ Monitoring เพ่ิมเติม (เพ่ิมความถี่ในการตรวจสอบกรณีฝ่าฝืนหรือลดความถี่กรณียกเลิกการตรวจสอบแบบเขม้ 100%: ความถี่ใน

การตรวจสอบ 30%)                                                                                (ตน้เดือนเมษายน 2566) 

วนัท่ีเร่ิม 
สินคา้อาหารท่ีเป็นเป้าหมาย 
(รวมสินคา้อาหารแปรรูป) 

รายการตรวจสอบ ประเภท หมายเหตแุละเวบ็ไซตอ์า้งอิง 

5 เม.ย. ชุมเห็ดเทศจากประเทศอินเดีย Total Aflatoxin ยกเลิก https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001084450.pdf 
ค่ามาตรฐาน : 10 µg/kg – ppb 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 
 

2. การฝ่าฝืนการน าเขา้ของสินคา้ไทย                                                                                                                             (ตน้เดือนเมษายน 2566) 

วนัท่ีเร่ิม ช่ือสินคา้ รายละเอียดการฝ่าฝืน ค่ามาตรฐาน ประเภทการตรวจสอบ 

4 เม.ย. 
ผลิตภณัฑจ์ากหญา้และเคร่ืองเทศ: 

พริกแดง (JINDA DRIED RED CHILI 
(CUT) 1000g)) 

ตรวจพบ Aflatoxin 16 µg/kg 
(B1: 16.2 µg/kg) 

10 µg/kg 
(ผลรวมของ Aflatoxin 
B1, B2, G1 และ G2) 

ตรวจสอบแบบเขม้ 100% 

*ดูรายละเอียดเก่ียวกบัเง่ือนไขรายการอาหารท่ีเป็นเป้าหมายของการตรวจสอบไดจ้ากเวบ็ไซตอ์า้งอิง 
 

 รำยงำน RASFF รำยเดือน 
ขอ้มูลการฝ่าฝืนของรายการสินคา้อาหารไทยในสหภาพยโุรป (EU)                                   (ปลายเดือนมีนาคมถึงตน้เดือนเมษายน 2566) 

วนัท่ี ประเทศท่ีแจง้ เหตุผลท่ีแจง้ หมายเหตุ 

31 มี.ค. อิตาลี ใชส้ารเติมแต่งอาหารท่ีไม่ไดรั้บอนุญาต E102 (ทาร์ทราซีน) ในเปลือกส้มโอแห้งฝาน border rejection notification 

6 เม.ย. โปแลนด ์
สับปะรดหัน่ช้ินแช่ในน ้าเช่ือม 

- ดีบุกเกินความเขม้ขน้สูงสุดท่ียอมรับได ้
information notification for attention 

6 เม.ย. เนเธอร์แลนด ์ ปริมาณรวมของไดออกซินและ PCB ท่ีมีลกัษณะคลา้ยไดออกซินในอาหารสัตวพ์รีมิกซ์ information notification for attention 

 

 

 

 

 

 

https://www.mhlw.go.jp/content/11135200/001084450.pdf
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【สถำบันเพ่ือกำรประเมินควำมเส่ียงแห่งสหพันธรัฐเยอรมัน BfR】ถำม-ตอบเกี่ยวกับสำรไพโรลิซิดีนอัลคำลอยด์ใน

อำหำร 

          BfR ของเยอรมนัไดเ้ผยแพร่ถาม-ตอบฉบบัล่าสุด เก่ียวกบัสารไพโรลิซิดีนอลัคาลอยด์ (PA) ซ่ึงเป็นสารปนเป้ือนท่ีเกิดขึ้นตามธรรมชาติในพืช เมื่อหลายปีก่อน 

มีการตรวจพบสารไพโรลิซิดีนอลัคาลอยด ์(PA) ไม่อ่ิมตวั 1,2 ท่ีมีความเขม้ขน้สูงในชาและชาสมุนไพร นอกจากน้ี น ้าผ้ึงบางชนิดยงัมีค่า PA เขม้ขน้สูง โดยขึ้นอยูก่บั

แหล่งผลิต นอกจากน้ี ในสลัดใบและสมุนไพร/เคร่ืองเทศ อาจมีการปนเป้ือนจากพืชบางส่วนท่ีมี PA เช่น สกุล Senecio ซ่ึงมี PA ไม่อ่ิมตัว 1,2 ในปริมาณสูง 

ผลิตภณัฑเ์สริมอาหารท่ีไดจ้ากพืชท่ีมี PA หรือมีส่วนผสมของพืชดงักล่าว อาจเป็นอีกแหล่งรับสารเขา้สู่ร่างกาย การมีสาร PA ไม่อ่ิมตวั 1,2 ในอาหารและอาหารสัตว์

เป็นส่ิงท่ีไม่พึงปรารถนา เน่ืองจากมีผลเสียต่อสุขภาพ ในความเห็นของ BfR จ าเป็นตอ้งมีมาตรการเพ่ิมเติม โดยเฉพาะจากภาคอุตสาหกรรมอาหาร เพ่ือลดการ

ปนเป้ือนของสาร PA ไม่อ่ิมตวั 1,2 ในอาหาร 

*ดูรายละเอียดไดจ้าก link น้ี  

https://www.bfr.bund.de/cm/349/questions-and-answers-on-pyrrolizidine-alkaloids-in-food.pdf 

 

【ส ำนักงำนมำตรฐำนอำหำรของประเทศอังกฤษ FSA】กำรระบุอันตรำยในผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์ท่ีผลิตจำกเซลล์สัตว์

เพำะเลีย้ง  

          ในรายงานน้ี ได้จ าแนกอนัตรายออกเป็น 4 ส่วนใหญ่ ๆ ได้แก่ คุณค่าทางอาหาร การปนเป้ือนจากส่วนประกอบของส่ิงเพาะเลี้ยงท่ีใชใ้นการเพาะเลี้ ยงเซลล ์

การติดเช้ือจากการเพาะเลี้ยงเซลล ์(แบคทีเรีย ยีสต์ เช้ือรา ไมโคพลาสมา ไวรัส เอน็โดท็อกซิน) และความเส่ียงท่ีเก่ียวขอ้งกบัเซลล์ไลน์ และมีการอธิบายรายละเอียด

เก่ียวกบัแต่ละส่วนไว ้ขอ้สรุปคือจ าเป็นตอ้งมีการท างานอุดช่องว่างให้มากขึ้นจากทั้งภาคอุตสาหกรรมเน้ือสัตวเ์พาะเลี้ยงและหน่วยงานก ากบัดูแลโดยรวม เพื่อเขา้ใจ

อนัตรายท่ีผลิตภัณฑ์แต่ละชนิดอาจก่อให้เกิดขึ้นได้ รายงานน้ีมีวตัถุประสงค์เพ่ือระบุอนัตรายในกระบวนการผลิตเน้ือสัตว์เพาะเลี้ ยง และช่วยในกระบวนการ

ประเมินความเส่ียงเพื่อออกใบอนุญาตส าหรับผลิตภณัฑเ์หล่าน้ี 

*ดูรายละเอียดไดจ้าก link น้ี  

https://www.food.gov.uk/sites/default/files/media/document/Cultured%20meat%20hazard%20identification%20final_0.pdf 

 

*จดหมายข่าว OMIC Food Safety Newsletter ฉบบัต่อไป No. 579 จะออกในวนัท่ี 19 พ.ค. 2566 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผูจ้ดัท า: บริษทั รับตรวจสินคา้โพน้ทะเล จ ากดั สาขากรุงเทพ  http://omicbangkok.com/ 
ติดต่อสอบถาม:    (ตวัแทนสาขากรุงเทพฯ) coor.th@omicnet.com 
จดหมายข่าวฉบบัท่ีไดอ้อกไปแลว้ :   (ภาษาไทย) http://omicbangkok.com/th/download/2 
            (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://omicbangkok.com/en/download/2 
เวบ็ไซตเ์ก่ียวกบัความปลอดภยัดา้นอาหาร:   (ภาษาญ่ีปุ่ น) http://www.omicfoodsafety.com/    
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